Sheetgtamily

REZEPT FUR ORANGEN-SAFRAN-TEEZUCKER | SWEETFAMILY
== o = ZUBEREITUNG

1. Safran, Nelken, feinen Zucker und 100 ml|
Wasser aufkochen, bis der Zucker sich auflést.
AbkuUhlen und in ein groRes sauberes
Vorratsglas gieBen. Weilken Rum unterrihren.

2. Orange heils waschen und trocknen. In
dinne Scheiben schneiden. Dekorativ mit
weilem Teezucker in das Glas geben und
verschlieRen.

ORANGEN-SAFRAN-TEEZUCKER

Tipp:
Schwierigkeitsgrad: unkompliziert
Gekuhlt halt der aromatisierte Teezucker ca. 2

Monate.

fir 1 Glas (ca. 700 ml Inhalt) | 10 Min. | +

Abkuhlzeit

ZUTATEN

1 Briefchen Safranfaden

2 Gewdlrznelken

140 9 SweetFamily Feiner Zucker
150 ml weiBer Rum

1 Bio-Orange

500 g SweetFamily WeilRer Teezucker

1/1



