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GEFRORENER LEMON-CREAM-CAKE

Schwierigkeitsgrad: anspruchsvoll

flir 12 Stlicke | 70 Min. | + Abkdhl- und
Gefrierzeit

Zutaten

150 g Weizenmehl Type 405

340 g SweetFamily Weiller Rohrzucker
230 g kalte Butter

5 Bio-Zitronen

5 sehr frische Eier (M)

600 g Doppelrahm-Frischkase

300 g Creme fraiche

100 g Kokoschips
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Zubereitung
659 12 42 a7
Kcal Gramm Gramm Gramm

Miirbeteighoden vorbereiten und backen:

1. Eine eckige Auflaufform (22 x 18 cm) mit
Backpapier auslegen. Backofen auf 180 °C
Ober- /Unterhitze vorheizen. Mehl, 60 g
Rohrzucker, 80 g kalte Butter und 2 EL kaltes
Wasser zu einem krimeligen Teig verkneten.
Teig in die vorbereitete Form geben, fest
andricken und im heillen Ofen ca. 35 Minuten
goldbraun backen. Herausnehmen und
auskuhlen lassen.

Zitronencreme herstellen:

2. Fir die Zitronencreme Ubrige Butter wirfeln
und kalt stellen. 4 Zitronen heifs waschen,
Schale fein abreiben. Alle Zitronen auspressen,
200 ml Saft abmessen (bei Bedarf mit wenig
Wasser aufflillen). Mit Zitronenschale und 160 g
Rohrzucker aufkochen. 3 Eier trennen. Eigelb
mit Ubrigen 2 Eiern kurz verrihren. Kochenden
Zitronensaft unter Rihren zufigen. Masse in
den Topf zurlickgieBen und unter standigem
Rihren erhitzen (dabei nicht kochen lassen!),
bis die Masse dickcremig wird. Vom Herd
nehmen und kalte Butterwdirfel unter Rihren
darin schmelzen. Creme durch ein Sieb in eine
Schussel streichen und auskuhlen lassen.

Frischkasecreme zubereiten:

3. Fir die Frischkasecreme Eiweil} steif
schlagen. Frischkase, Creme fraiche und
Ubrigen Rohrzucker cremig rihren. Eischnee
locker unterziehen.

Frischkasecreme zubereiten:

4. Die Halfte der Frischkdsecreme auf den
Mirbeteigboden streichen. Erst Zitronencreme,
dann restliche Frischkasecreme darauf
verteilen. Lemon-Cream-Cake mindestens 4
Stunden tiefkdhlen.
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Schichten und kiihlen:

5. Vor dem Servieren geeisten Kuchen aus der
Form l6sen und Backpapier entfernen. Kuchen
in Stlcke schneiden und leicht antauen lassen.
Mit Kokoschips garnieren.



