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Schwierigkeitsgrad: unkompliziert
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ZUTATEN

FUr den Lauterzucker:
100 g SweetFamily WeilRer Rohrzucker
Fur den Cocktail:
3 Stiele Minze
6 cl Gin
1cl Lauterzucker (siehe oben)
crushed Ice
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ZUBEREITUNG

Herstellung Lauterzucker:

1. Rohrzucker mit 100 ml Wasser aufkochen
und und ca. 1-2 Minuten unter Rihren kécheln,
bis sich der Zucker aufgeldst hat. Sofort in
eine saubere, heil ausgespulte Flasche fullen,
verschlieBen und abkihlen lassen.

Fuir den Cocktail:

2. Minze waschen, trocken schitteln. 2 Stiele
leicht zerdricken, mit Gin und Lauterzucker in
ein vorgekuhltes Glas geben. 5 Minuten ziehen
lassen, dabei mehrmals durchrihren bzw. die
Minze leicht andriicken. Minzstiele
herausnehmen. Glas mit crushed Ice flllen und
so lange umrihren, bis es von aulRen
beschlagt. Eventuell mit mehr crushed Ice
auffillen. Mit Gbriger Minze dekorieren und
sofort servieren.

Tipp:

Der restliche Lauterzucker halt sich im
Klhlschrank einige Wochen und versufit neben
weiteren Cocktails auch Desserts.



