Sweetgtamily

Nordzucker

Jede Familie hatte zur Ritterzeit ihr ganz persénliches Wappen, welches auf Fahnen, Wimpeln und Schilden
stolz prasentiert wurde. Damit die Kinder sich auf die Ritter-Party richtig einstimmen kdénnen, bendtigen sie
also ihren personlichen Wimpel.

- feste Pappe oder fester Stoff - lange Strohhalme oder Rundstabe
- bunte Stifte oder Plaka-Farbe - Glitzerpulver
- Schere - Schnur

- Kleber oder Tacker

Die leichte Variante aus Pappe:
Jedes Kind bekommt einen Papp-Bogen zum Ausschneiden des Wimpels, der dann nach Belieben ausgemalt
werden kann. Unsere Malvorlagen kdnnen als Inspiration oder Schablonen verwendet werden. Dazu einfach
die Schablone auf die Pappe legen, umreien und ausmalen. Ist der Wimpel fertig gestaltet, wird die Lasche
mit Kleber bestrichen und um einen Strohhalm geklebt. Durch den Strohhalm steckt man anschlielend eine
Schnur, die ca. dreimal so lang ist wie der Strohhalm. Nur noch die beiden Enden zusammen binden, fertig ist
der Wimpel.
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Die schwierigere Variante aus Stoff:

Da Stoff sich meist schwieriger schneiden Iasst, sollte dieser von Ihnen bereits in Form gebracht sein. Die klei-
nen Ritter bemalen nun den Stoff mit oder ohne Hilfe der vorgedruckten Schablonen. Wird zum Bemalen
Plaka-Farbe verwendet, kann sie teilweise mit Glitzerpulver in gold oder silber bestreut werden. Nachdem die
Farbe getrocknet ist, wird die Lasche um ein Rundholz gelegt, welches zu beiden Seiten ca. 1 cm heraus-
schaut, und festgetackert. Zum Schluss wird an die beiden Holz-Enden eine Schnur zum Aufhangen geknotet,
fertig ist der Wimpel.
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Sweetgtamily

Nordzucker

&
’:l:olgawz{a [Atensilien beustigen Jie dazu:

- langliche Luftballons
- Rasierschaum

Vorbereitung:
Pusten Sie die Luftballons kurz vor der Veranstaltung auf.

Durchfiihrung:
Jeder kleine Ritter erhalt einen Luftballon, der vorn an der Spitze mit einem Kleks Rasierschaum versehen ist. In
einem abgesteckten Bereich treten sich die Ritter nun gegenuber. Natlrlich miussen die Wimpel wieder zuerst
zeremoniell aufgehangt werden, dann kann es losgehen: ,Moge der Bessere gewinnen!“. Wer zuerst einen Kleks
abbekommt, hat verloren. Alternativ knnen auch drei Runden gekédmpft werden, wenn es sich um eine kleine
Gruppe handelt. Der Gewinner bekommt dann 2 Goldtaler-Kekse und der Verlierer einen. So ist das Verlieren
nicht ganz so bitter.
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’/{?olge,:u{a [Atensilien benstigen Jie Adazu:

- Maler-Krepp
- Kordel

JSchmeifstenlen

4

Durchfiihrung:

In diesem Spiel treten zwei Zweier-Teams gegeneinander an. Dabei ist ein Team-Mitglied jeweils das Pferd und
das andere der Reiter. Das Pferde-Kind bekommt mit dem Malerkrepp die Kordel als Schweif angeklebt. Nach-
dem hier auch wieder die Wimpel feierlich prasentiert wurden, geht es nach dem Startruf: ,Mdge der Bessere ge-
winnen!®, darum, jeweils dem anderen Team den Schweif zu stehlen. Drum herum stehen die anderen kleinen
Ritter und feuern die Kontrahenten an.
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Waren die Ritter nicht im Krieg, haben sie in Wettkampfen ihre Krafte gemessen,
um im Training zu bleiben. Diese Trainingszeit kdnnen lhre kleinen Ritter nun mit
unserer leichten Anleitung lustig nachspielen. Dabei schulen sie nicht nur den
Ehrgeiz, sondern auch die eigene Koordination. Zu den folgenden Spielen
werden naturlich immer feierlich die Wimpel an den Ort des Geschehens ge-
hangt, damit jeder weil}, welche Adelslinie gerade antritt.

, /‘Folgmde Atensilien benstigen Jie dazu: )
’Rm@stecken

1
- einen Besenstiel T }
- einen Ring mit mindestens 30 cm Durchmesser \
(Springform oder ahnliches)

- eine Schnur zum Aufhingen des Ringes ‘)!e —J'l?
—

Das Spiel ist denkbar einfach. Hangen Sie den Ring an einen Baum oder in einen Turrahmen. Zur Not kdnnen
Sie sich auch auf einen Stuhl stellen und den Ring an einer Schnur halten. Bilden Sie nun Zweier-Gruppen, bei
denen jedes Kind einmal das Pferd und einmal den Ritter spielen darf. Das Pferd nimmt den Ritter Huckepack
und schon geht der Ritt mit Anlauf los. Ziel ist es, den Besenstiel chne Stopp in den Ring zu stecken. Hat es der
Ritter geschafft, bekommen Pferd und Reiter eine Belohnung in Form von Gold-Taler-Keksen. (siehe Rezept)

phdechdecdededhdededededehdededededededhdedededededdededededededdededededecde e

SweetFamily ,Sifke Kiche®, Nordzucker AG, Kiichenstralle 9, 38100 Braunschweig
www.sweet-family.de, suessekueche@sweet-family.de
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Nordzucker

Zubereitungszeit: ca. 60 Minuten
Zutaten fiir ca. 30-40 Taler:

Fiir den Mandel-Hippenteig:

Schale einer Bio-Orange

100 ml Eiweif (ca. 2,5 Eier, Grélke M)
50 gemahlene und abgezogene Man-
deln

100 g Puderzucker

130 g Mehl ‘D!C‘
20 g Speisestérke

1 EL Butter zum Bestreichen

Fiir die Verzierung:

250 g Puderzucker

1 Eiweil} (Grolke M)

gelbe Speisefarbe
Gold/Silberperlen ‘Dk

Bunte Schokolinsen
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Den Backofen auf 180 Grad (Umluft) vorheizen. Zwei Backbleche diinn mit weicher Butter bestreichen.

Flr den Teig Orangenschale diinn Uber einer Rihrschissel abreiben. Eiwei und gemahlene Mandeln zuge-
ben. Puderzucker, Mehl und Speisestarke durch ein Sieb in die Rihrschiissel geben. Alle Zutaten zu einer
glatten Masse verrihren.

Die Masse in einen Spritzbeutel mit Lochtiille (2 mm @) oder in einen Gefrierbeutel mit angeschnittener Ecke
fullen. Aus zwei Dritteln des Teiges ca. 60 Tupfen mit 2 cm @ und reichlich Abstand zueinander auf zwei Bleche
spritzen. In den mittleren und untersten Einschub im Ofen schieben.

Bei 180 Grad (Umluft) 6-7 Minuten goldbraun backen. Die Kekse noch heily mit einer Palette vom Blech nehmen.

Ein Blech mit weicher Butter bestreichen. Aus dem Ubrigen Teig Kronen von ca. 3 cm Breite aufspritzen und
backen. Auskuhlen lassen.

Puderzucker und Eiweil zu einer Spritzglasur verriihren. Mit gelber Speisefarbe einfarben. In einen Gefrierbeutel
flllen. Kuverttre grob hacken und im Wasserbad auflésen. In eine Spritztiite oder einen Gefrierbeutel fullen.
Jeden Keks mit gelber Glasur verzieren. Jeweils eine beliebige Zahl in die weiche Glasur schreiben. Mit Zucker-
perlen dekorieren.

Die Kronen mit Glasur bespritzen und mit Gold/Silberperlen und Schokolinsen verzieren.
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