
Wir freuen uns über Anregungen und Fragen.  
 

Telefon 0531 2411-441 • suessekueche@sweet-family.de
 

Leckere Rezepte und Tipps finden Sie auf 
www.sweet-family.de

www.sweet-family.de

Nordzucker AG • Küchenstraße 9 • 38100 Braunschweig

Für Konfitüren & Co.

Etiketten
wasserklebend



Ob eingemacht, eingekocht oder eingelegt  – der Fruchtgenuss nach Herzenslust
erscheint bereits in der 4. Auflage und verfügt auch dank Ihrer Mithilfe über viele 
neue Rezepte und wertvolle Tipps für den fruchtigen Genuss.

Von Grundrezepten, die Schritt für Schritt erklärt werden, über Klassiker wie 
Erdbeerkonfitüre bis hin zu exotischen Ideen – der Fruchtgenuss nach Herzenslust 
begeistert Anfänger und Könner gleichermaßen.

Dieser Ratgeber mit über 250 Rezepten gibt Ihnen einen Einblick in die unendlichen 
Möglichkeiten, Obst und Gemüse das ganze Jahr hindurch zu veredeln.

Bestellen Sie das Rezeptbuch „Fruchtgenuss nach Herzenslust“ 
jetzt ganz einfach unter:

  Über 250 Rezepte mit Nährwertangaben
  Wissenswertes über Gelierzucker
  „1 x1 des Einmachens“ für Anfänger und Fortgeschrittene
  Umfangreiches Früchtewissen mit Saisonkalender
  Hilfreiche Tipps und Tricks bei Einmachpannen

telefonisch: 0531 2411-441
per Fax: 0531 2411-135
im Internet: www.sweet-family.de
per E-Mail: suessekueche@sweet-family.de

Unser Ratgeber rund ums Einmachen

4., aktualisierte Auflage 

mit neuen Rezepten

Liebe Leserinnen, liebe Leser, 

fruchtige Erdbeeren, knackige Äpfel, frische Kirschen – das Angebot an fruchtiger 
Vielfalt hierzulande lädt jederzeit zum Einmachen ein.  

Mit den liebevoll gestalteten Etiketten von SweetFamily macht Einmachen nicht nur 
mehr Freude, sondern Sie behalten auch stets den Überblick über Ihr Einmachgut.
Konfitüre zum Verschenken wird durch die Etiketten noch persönlicher.

Wir empfehlen Ihnen Ihre Gläser folgendermaßen zu beschriften:
• verwendete Früchte oder Name der Konfitüre
• verwendeter Gelierzucker (z. B. 2 : 1 oder 3 : 1)
• Datum der Herstellung (das Haltbarkeitsdatum ist ersichtlich)

SweetFamily hat für jede Zubereitung den richtigen Gelierzucker. Ob 1 : 1, 2 : 1, 3 : 1 
oder Bio-Gelierrohrzucker, unser Sortiment bietet Vielfalt für jeden Geschmack: 
von süß bis fruchtig. Dank unserer Neuheit SteviaGelierzucker können Freunde 
fruchtiger Konfitüren und Gelees jetzt ganz einfach Kalorien sparen – und das bei 
vollem Genuss. Mit unserer Tradition und langjährigen Erfahrung garantieren wir 
für alle SweetFamily-Produkte höchsten Genuss.

Wir wünschen Ihnen viel Spaß beim Einmachen – Rezepte und Tipps finden Sie auf 
www.sweet-family.de.
 

Liebe Grüße vom Süße Küche-Team

Vielfalt von ihrer leckersten Seite


