Sweetgtamily

Nordzucker

“Fir die siipen Augenblicke im )eben

Apfel-Krimelkuchen

Rezept vom SiiRe Kiche-Team

Zutaten:

Fur die Krimel:

2009 Butter, weich

1509 SweetFamily Unser Feinster
1 Ei

3 Pck. Vanillezucker

400 g Mehl

2TL Backpulver

Fett fur die Form
Fir den Belag:
800 g Apfel
1EL Zimt

Zubereitung:

Butter, Zucker, Ei, Vanillezucker, Mehl und Backpulver vermengen
und zu Krumel kneten. Die Springform gut einfetten und mit der
Halfte der Kriimel belegen.

Die Apfel schélen, entkernen und in Spalten schneiden.
Den Backofen auf 180°C vorheizen.

Die Apfelspalten auf die Krimel geben, mit Zimt bestauben. Die
restlichen Kriimel dariiberstreuen.

Den Krimelkuchen im Backofen (Umluft: 160°C, Mitte) etwa 50 Min.
backen, bis die Oberflache schén gebraunt ist. Vor dem Anschneiden
auskuhlen lassen.

Schwierigkeit:
Einfach

Nahrwerte:
pro 100 g

371 kcal
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