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REZEPT FUR ZITRONEN-LIMETTEN-MARMELADE MIT KOKOSMILCH
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ZITRONEN-LIMETTEN-
MARMELADE MIT KOKOSMILCH

Schwierigkeitsgrad: normal

Fur 5 Glaser a ca. 250 ml | 30 Min. | +
Abkiihlzeit

Zutaten

ca. 7 Zitronen (davon 2 Bio-Zitronen)
6 Limetten (davon 2 Bio-Limetten)
1 kg SweetFamily Gelierzucker 1:1
200 ml Kokosmilch (Dose, ungesuRt)
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ZUBEREITUNG

1. Bio-Frichte heiB waschen, trocken reiben
und Schale mit einem Zestenreil3er in feinen
Streifen abziehen. Alle Friichte auspressen und
550 ml Saft abmessen. Mit Zesten und
Gelierzucker in einem hohen Topf verrihren.
Kokosmilch zuflgen und alles unter
gelegentlichem Rihren zum Kochen bringen.

2. Marmelade unter Rihren 4 Minuten
sprudelnd kochen lassen. Evtl. entstehenden
Schaum entfernen. Eine Gelierprobe machen.
Marmelade sofort in saubere, heifs ausgespulte
Glaser fillen, verschlieBen und abklhlen
lassen.

Tipp:

Die Marmelade schmeckt auch kostlich als
Kuchenfillung, z.B. in unseren
Marmeladentortchen,



https://www.sweet-family.de/rezept/like/zitronen-limetten-marmelade-mit-kokosmilch
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https://www.sweet-family.de/marmelade-selber-machen/konfitueren-gelees/gelierprobe-anleitung
https://www.sweet-family.de/rezept/zitrus-kokos-marmeladentoertchen

