LIMONCELLO
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REZEPT FUR LIMONCELLO

Schwierigkeitsgrad: unkompliziert

fur ca. 11| 40 Min. | plus Zeit zum

Abkitihlen und

Zutaten

e 7 Bio-Zitronen

Ziehen

e 250 g SweetFamily Einmachzucker

e 700 ml Wodka

v

1/1

ZUBEREITUNG
124 0 12 0
Kcal Gramm Gramm Gramm

1. Zitronen heiR waschen, trocken reiben.
Schale mit einem Sparschaler sehr dinn
abschalen, so dass keine weilSe Innenhaut
daran hangt.

2. Zitronenschale und 50 g Einmachzucker in
ein groBes, sauberes Glas geben. Mit Wodka
UbergielRen. Glas verschliefen und an einem
dunklen Ort bei Zimmertemperatur 3 Wochen
ziehen lassen. Dabei das Glas ab und zu leicht
schwenken, damit sich der Zucker 16st.

3. Ubrigen Einmachzucker mit 250 ml Wasser
aufkochen und ca. 3 Minuten kdcheln lassen,
dabei gelegentlich umrihren. Sirup ganz
auskihlen lassen. Zitronenansatz durch ein
feines Sieb gieRen, Schalen gut ausdricken.
Ansatz mit dem Zuckersirup verrihren und in
saubere Flaschen fullen. Gut verschliefen und
erneut ca. 4 Wochen an einem dunklen Ort bei
Zimmertemperatur reifen lassen.

Tipps:

Der Limoncello schmeckt pur auf Eis oder mit
geklhltem Prosecco aufgegossen.

Die geschalten Zitronen nicht wegwerfen,
sondern Limonade draus machen: Daflr
Frichte auspressen, 300 ml Saft abmessen
und mit 150 g Bio-Zucker verrihren, bis sich
der Zucker l6st. Mit gekiihltem Mineralwasser
aufgieRen.
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