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REZEPT FUR GEWURZ-TEEZUCKER (ALKOHOLFREI)

GEWURZ-TEEZUCKER
(ALKOHOLFREI)

Schwierigkeitsgrad: unkompliziert

fir 1 Glas (ca. 700 ml Inhalt) | 10 Min. | +
Abkihlzeit

Zutaten

4 Sternanis

4 Zimtstangen

1 Vanilleschote

1 TL Fenchelsamen

2 Nelken

1 TL schwarze Pfefferkérner

150 g SweetFamily Brauner Zucker
500 g SweetFamily Brauner Teezucker

4

1/1

ZUBEREITUNG

1. Gewdlrze mit braunem Zucker und 150 ml
Wasser einmal aufkochen, bis sich der Zucker
|Ost.

2. Gewdlrzsirup abkuhlen lassen, dann in ein
grolRes sauberes Vorratsglas gieBen. Braunen
Teezucker zugeben und das Glas verschlieBen.

Tipp:

Bei Zimmertemperatur halt der aromatisierte
Teezucker ca. 6 Monate.
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