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REZEPT FUR EIERLIKORTORTE

ZUBEREITUNG
321 5 27 19
Kcal Gramm Gramm Gramm

1. Backofen auf 180 °C Ober-/Unterhitze (160

°C Umluft) vorheizen. Eier trennen. Eiweils mit
4 EL kaltem Wasser steif schlagen. Zucker und
Salz nach und nach einrieseln lassen und

EIERLIKORTORTE

Schwierigkeitsgrad: normal weiter schlagen, bis der Eischnee leicht glanzt.

Fiir 12-16 Stiicke | 65 Min. | + Abkiihl- Eigelb kurz unterrihren. Mehl, Starke und

und Kiihlzeit Backpulver mischen, darlber sieben und mit
den Mandeln vorsichtig unterheben. Teig in

Zutaten eine am Boden mit Backpapier belegte
Springform (26 cm Durchmesser) fullen und

e 4 Eier (M) glatt streichen.

e 150 g SweetFamily Unser Feinster

e 1 Prise Salz 2. Biskuit im heien Ofen 20-25 Minuten

¢ 75 g Mehl hellbraun backen. Herausnehmen und auf

e 75 g Speisestarke einem Kuchengitter ganz auskuhlen lassen.

e 2 TL Backpulver Rand der Backform l6sen, Biskuit aus der Form

e 75 g gemahlene Mandeln stlrzen und Backpapier vorsichtig abziehen.

e 3 Pickchen Sahnesteif Biskuit in zwei Boden schneiden.

1 Packchen Vanillezucker

700 g Schlagsahne 3. Sahnesteif und Vanillezucker mischen, unter

e 200 ml Eierlikér Ruhren inldie Sahne einrieseln lassen und die
e 1-2 EL dunkle Schokoraspel Sahne stelf sclhl?gen. 259 g Sahpe almbpehmen
und 4 EL Eierlikér unterziehen. Eierlikérsahne

' auf den unteren Biskuit streichen, oberen

Boden auflegen.

4. 4 EL Sahne in einen Spritzbeutel mit
Sterntulle geben. Torte rundherum mit Gbriger
Sahne Uberziehen. Dann dicht an dicht Tupfen
um den oberen Rand der Torte spritzen, so
dass keine Zwischenraume bleiben. Ubrigen
Eierlikér vorsichtig in die Tortenmitte giel3en.
Torte mit Schokoraspeln verzieren und bis zum
Servieren kuhl stellen.

Tipp fiir Fruchtfans:

Den unteren Biskuit erst mit Preiselbeeren aus
dem Glas, dann mit Eierlikdrsahne
bestreichen.
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