Siweetgtamily

REZEPT FUR BUTTERMILCHKUCHEN

BUTTERMILCHKUCHEN

Schwierigkeitsgrad: unkompliziert

Fiir ca. 20 Stucke | 35 Min. | + Abkihlzeit
Zutaten

Zutaten fir den Teig:

300 ml Buttermilch

2 Eier (M)

250 g SweetFamily Unser Feinster
1 Packchen Vanillezucker

1 Prise Salz

400 g Mehl

1 1/2 Packchen Backpulver

Zutaten fir den Belag:

100 g Mandelblattchen

60 g SweetFamily Unser Feinster
200 g Schlagsahne

v

1/1

ZUBEREITUNG
214 4 32 7
Kcal Gramm Gramm Gramm

1. Backofen auf 200 °C Ober-/Unterhitze (180
°C Umluft) vorheizen. Buttermilch, Eier,
Zucker, Vanillezucker und Salz verriihren. Mehl
und Backpulver mischen und kurz unterrhren.
Teig auf ein mit Backpapier belegtes
Backblech streichen. Fiir den Belag
Mandelblattchen und Zucker mischen und
gleichmaRig auf den Teig streuen.

2. Kuchen im heiBen Ofen 15-20 Minuten
goldbraun backen. Kuchen herausnehmen,
gleichmaRig mit einer Gabel einstechen und
mit Sahne betraufeln. Abkihlen und etwas
durchziehen lassen, dann in Sticke
geschnitten frisch servieren.
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